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TRAITEURS

f RDV en Cuisine - Romuald Chevalier 06.14.80.09.40
Y —_P '
f)‘a”&ffx Yous (pour 80 personnes maximum) romuald.chevalier29 @sfr.fr
EH t'l-‘fﬂ.lﬂlffﬂ www.rendezvousencuisine.fr
Le Traiteur Soullandais 02519304 96
Le go(t de I'authenticité. Cuisine tradi-créative. https://www.traiteursoullandais.com/
Bio Chef / La Box a rotir - Olivier Burban 06.74.53.76.91

Rétisseur événementiel, LA BOX A ROTIR est le spécialiste du contact@eventscook.fr
godt et de la bistronomie. Nous travaillons uniquement avec des \ww.facebook.com/biochefs.biochef
produits régionaux et labellisés afin de vous apporter une qualité

optimale.
La Grange de I'Emeriére - Stéphanie & Lionel Schield 02.51.20.82.43

. . grangedelemeriere@gmail.com
Nous personnalisons votre mariage selon vos attentes. Nos
différentes prestations s’adapte pour que votre journée soit www.grange-emeriere.fr
parfaite.
Scénario 02.51.31.90.32
L'équipe de Scénario Traiteur sera présente pour les événements contact@scenario-traiteur.fr
qui vous tiennent a coeur. www.scenario-traiteur.fr

Ils vous aideront a faire les bons choix selon vos besoins afin que
cette journée soit un franc succes.

Ouest Organisation Fétes - Ludovic Hayes 02.51.31.19.89
contact@traiteurvendee.fr
7H ayes Ludovic Hayes et son équipe mettent a votre service leur savoir- \yww.traiteurvendee.com
.« TRAITEUR faire, leur expérience et leur go(it du bon et du beau pour que

vous partagiez avec vos invités des moments inoubliables.

RC Evénements 0962188679
Cuisine gourmande, conviviale et gastronomique. contact@rc-evenements.com

Fort de ses valeurs, RC événements c’est avant tout une https://www.rc-evenements.com
équipe a taille humaine, dynamique, jeune et créative.

« ... Au fil des saisons » , une thématique travaillant sur les

sens et la culture du got avec des produits « frais »

sélectionnés soigneusement.

Traiteur Merlet 06.76.60.43.14
Tout au long de I'année, nous vous proposons nos services pour Merlet.traiteur@orange.fr
réceptions vos privées et professionnelles. www.merlet-traiteur.com
Repas, service, vaisselle, Amuses bouches pour vos cocktails ol
repas..
Les bocaux de Gaspard 0699 59 06 84
(;Zgﬂgf /&%ﬂlfxg Cuisine artisanale, locale et pleine de sens, pour que lesbocauxdegaspard@gmail.com

chaque événement soit aussi bon que beau. Prestations  https://lesbocauxdegaspard.fr/
DE GASPARD traiteur sur-mesure, en bocaux ou buffet froids, livrées

TRAJTEUR €1 CONSERVERIE DEPUIS 2020 . " Lo
directement sur le lieu de votre événement.

TRAITEURS - JOUR J ET/OU RETOUR DE MARIAGE

L'apéro Brunchy 0651250614
Des saveurs qui subliment vos brunchs et apéros. brunchyapero@gmail.com
Buffet sur mesure, box Apéro Brunch

https://laperobrunchy.com

Samoussto 07757389091
Avec Samoussto, profitez d’une cuisine savoureuse, contact@samoussto.fr
préparée sur place avec des ingrédients frais et de qualité. https://samoussto.fr
Notre chef talentueux concoctera des samoussas variés et
gourmands qui raviront les papilles de vos invités.

Aux Délices des Gourmets 02.51.33.40.93

Un ou plusieurs poélons géants pour un buffet convivial. delices-gourmets@orange.fr
Un cocktail riche de saveur aux assortiment variés avec des
mises en bouche originales pour un moment raffiné.

http://www.auxdelicesdesgourmets.fr

Lo buffas dead: Lot £oceis o i
Le Fouée'd Truck 06.60.70.57.47

Féte de famille amis, anniversaire, porte ouverte, clubs, lefoueedtruck@gmail.com

entreprise. https://www.facebook.com/Lefoueedtruck/

Organisez une soirée originale autour d'un repas de fouées.
Sucrées ou salées, vous allez vous régaler!
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